
LA DIGNITÀ DEL 
NATALE:

I PANETTONI



I dolci della tradizione
 vengono rivisitati con ingredienti 

naturali acquistati da piccole realtà 
dell'America Latina,

 dell'Asia e dell'Africa.



Scegliere un dolce natalizio equosolidale vuol 
dire scegliere la dignità, perché le materie 
prime vengono pagate equamente ai 
produttori entro condizioni commerciali 
paritarie e continuate nel tempo.



Insieme ai panettoni equosolidali 
sulla tavola delle feste arriva

 il valore di una filiera di eticità e 
di qualità che tutela anche i 

consumatori.



I panettoni equosolidali sono tanti e
 i progetti che supportano moltissimi.

 Tutti sono comunque buoni e
 preparati artigianalmente.

 Ecco allora che alimentare un sogno
 vuol dire andare verso il biologico,

 la biodiversità e l'attenzione alle
 condizioni sociali della produzione.



LINEA LIBERO MONDO

- Panettone GRAN PASSITO con uvetta, 700 g
- Panettone al cioccolato BIO, 700 g

- Panettone glassato all'uvetta, 700 g
- Pandorato con copertura di cioccolato

 e granella, 750 g
- Panettone al cioccolato e pesca, 700 g
- Panettoncino con gocce di cioccolato

o con uvetta, 100 g



PROVENIENZE EQUE: Craft Aid

È un'organizzazione delle
 Isole Mauritius,

 nata per creare opportunità di
 lavoro a persone con disabilità

 fisica. Attualmente lavora in
 quattro settori produttivi; in quello

 alimentare si occupa del
 confezionamento di zucchero

 di canna e delle spezie.



LINEA EQUOMERCATO

- Panettoncino al mango in sacca saree riciclato, 100 g
- Panettoncino ricoperto di cioccolato senza canditi, 100 g

- Panettone al mango in portadolci saree riciclato, 700 g
- Panettone ricoperto di cioccolato senza canditi

 in portadolci, 700 g



PROVENIENZE EQUE:
MIELES DEL SUR – Messico.

Associazione nata nel 2001, riunisce gli sforzi 
e la produttività di più di 130 piccoli 

produttori della regione del Chiapas. Si 
propone di offrire sostegno alle fasce più 
povere della popolazione nella lotta per 

una vita migliore e per il rispetto
 dei loro diritti.



LINEA ALTROMERCATO

- Panettoncino con gocce di
 cioccolato e uvetta, 100g

- Panettone ricoperto di cioccolato fondente
 e anacardi, 750 g

- Chocolò, specialità farcita con
 cioccolato al latte, 750 g

- Panettone con gocce di cioccolato,
 uvetta e anacardi, 750 g



PROVENIENZE EQUE: CONACADO,
 Repubblica Dominicana

ÈÈ una  una realtà di produttori di realtà di produttori di fave di cacaofave di cacao  
che gestiscono insieme alcuni settori; la loro che gestiscono insieme alcuni settori; la loro 

positività risiede nella valorizzazione delle positività risiede nella valorizzazione delle 
donne che hanno sviluppato attività donne che hanno sviluppato attività 

autogestite con i sottoprodotti del cacao).autogestite con i sottoprodotti del cacao).
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